Ostallgau

‘Blick hinter die Kulissen

. Pfrontner Liste” informiert sich Gibers Bierbrauen

Was liegt fiir eine Wah- -

lervereinigung wie die
L.Pfrontner Liste” in der
Starkbierzeit nédher als ei-
ne Brauereiflihrung? Des-
wegen lud die Vorstand-
schaft ihre Vereinsmit-

glieder im Rahmen ihrer

regelméaBigen Treffen
diesmal in den Brauerei-
gasthof Falkenstein ein.

Pfronten — Start der rund zwei-
stiindigen Fiihrung durch den

Brauereigasthof war an der

Wiirzpfanne und dem Liuter-
bottich in Mitten des Gastrau-

mes. Mit ihrer kupferfarbenen

Optik sind diese jedoch nicht
nur Blickfang fiir die Gis-

te, sondern auch Beginn des EE8 2
: Blick hinter die Kulissen: Mitglieder der ,,Pfrontner Liste” besich-
tigemWirzpfanne und Lauterbottich.

Brauprozesses wie Braumeister
Stephan Rottenburger erklir-
te. Zwei bis vier Mal wochent-
lich setzt er hier im Ortszen-
trum von Pfronten einen Sud
an, maischt und ldutert. Die
damit produzierte Fliissigkeit,
die sogenannte Anstellwiir-
ze, wird im Anschluss im Kel-
ler in einem der zahlreichen
Edelstahlbehilter auf optima-
le Giartemperatur abgekiihlt.
Dort setzt der Braumeister je
nach Biersorte auch die pas-
' sende Hefekultur zu und setzt
damit die rund einwéchige
Hauptgarung in Gang.

Dieses Jungbier muss an-
schlieRend noch vier Wo-
chen nachgiren und lagern.
Letzter Schritt des -aufwendi-

- genund soliden Handwerks ist
schlieRlich das gereifte Bier in

Flaschen und Fasser mit dem .

fiir Pfronten symboltrichtigen
»Schloss Falkenstein“ abzuftil-
len oder direkt im heimischen
Gastraum auszuschenken.

==

Bei allen Biersorten achtet
Stephan Rottenburger auf
die Einhaltung des deutschen
Reinheitsgebotes von 1516, wel-
ches ausschlieRlich die Ver-
wendung von Hopfen, Gers-
ten- oder Weizenmalz, Hefe
und Wasser regelt. Diese Zuta-
ten werden ausschlieRlich aus
der Region'bezogen. Hierauf
legt die seit {iber 140 Jahren
bestehende Familienbraueret,
die ihren Ursprung in Kaufbe-
uren hat und inzwischen seit
iiber 20 Jahren in Pfronten
braut, hochsten Wert. Ebenso
auf die regionale Vermarktung
und den Ausschank in zahlrei-
chen heimischen Gaststitten
und Biergirten.

Wichtig fiir Pfronten

- Beider anschlieRenden Ver-
kostung der Biere kam dann

' auch'die Wichtigkeit der Brau-

Bild Christian Marz

erei und des Gasthofes fiir
Pfronten zur Sprache. Aber
auch die fiir die gesamte Gast-
ronomie und den Einzelhandel
dufRerst schwierige Coronazeit,
Fachkriftemangel, Preisstei-
gerungen und Lieferengpisse
diskutierten die Teilnehmer.
Zu weiteren kommunalpoli-
tischen Themen standen Biir-
germeister Alfons Haf sowie
die Gemeinderite Martin Haff,
Ludwig Schneider und Chris-
tian Mdrz Rede und Antwort.
Damit trugen Sie neben Brau-
meister Stephan Rottenburger
zu einem gelungenen und in-

teressanten Abend bei.
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| Mehr infos aus der Regioﬂ
finden Sie unter

www. {reishofe.de



